
Как обезопаситься во время отключения электроэнергии

Сомневаетесь? Выбрасывайте!
Не ешьте опасные продукты.

•   Вы можете заболеть.
•   По виду и запаху нельзя судить о 

пригодности продуктов.
•   Выбрасывайте все опасные продукты.
•   Приготовление или повторная 

термическая обработка не сделают 
продукты безопасными.

Для того чтобы охлажденные 
продукты были пригодны  
дляупотребления, их 
температура хранения не  
должна превышать 45˚F / 7˚C.

Следите за тем, чтобы двери 
холодильника и морозильной  
камеры были закрыты!

Храните продукты 
при температуре  

45˚F /  7˚C или ниже.

•   Охлажденные продукты питания следует 
хранить при температуре 45˚F /  7˚C или ниже.

•   Следите за тем, чтобы двери холодильника и 
морозильной камеры были закрыты.

•   Охлажденные продукты питания пригодны для 
употребления в течение не больше 2 часов после  
того, как их температура поднимется выше 45˚F.

•   Замороженные продукты в закрытой заполненной 
морозильной камере, как правило, пригодны для 
употребления в течение около 48 часов.

Чтобы получить дополнительную информацию  
и перечень продуктов, которые следует выбрасывать, 
позвоните по телефону (860) 509-7297, посетите  
веб-сайт www.ct.gov/dph/foodprotection  
или наберите  2-1-1. 

Убедитесь в том, что  
продукты питания пригодны  
для употребления после  
отключения электроэнергии
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