Jak zachowac bezpieczenstwo podczas przerwy w dostawie pradu?

Upewnij sie, ze zywnos¢ i
jest bezpieczna po przerwie
w dostawie pradu.

Zywnos¢ powinna by¢ przechowywana w loddwce
w temperaturze nieprzekraczajacej 45°F/ 7°C.

Drzwiczki lodowki i zamrazalnika muszg by¢ zamkniete.

Zywnos¢ przechowywana w lodéwce bedzie
bezpieczna nie dtuzej niz przez 2 godziny w
temperaturze przekraczajgcej 45°F/ 7°C.

Aby zywnos¢ byta bezpieczna,
temperatura w lodowce nie
moze przekracza¢ 45°F/7°C.

Zamrozona zywnos¢ przechowywana w catkowicie

wypetnionej i zamknietej zamrazarce jest zwykle
bezpieczna przez okoto 48 godzin. B
W przypadku wqtpliwosci nalezy
wyrzuci¢ zywnosc! 4

Nie jedz niebezpiecznej zywnosci. Drzwiczki lodowki i
Taka zywnos¢ moze byc przyczyna choroby. zam raz'alm:ka muszq
byc zamkniete!

Nie mozna stwierdzi¢, czy zywnosc jest bezpieczna,
na podstawie jej wygladu lub zapachu.

Wyrzuc¢ wszelkg niebezpieczng zywnosc.

Ugotowanie lub podgrzanie zywnosci nie sprawi,
ze bedzie ona bezpieczna.

Aby uzyskac wiecej informacji i liste zywnosci,

ktéra powinna by¢ wyrzucona, nalezy zadzwonic

pod numer (860) 509-7297, wejs¢ na KT
www.ct.gov/dph/foodprotection, Zf@* DPH
lub wybra¢ numer 2-1-1. SR o
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